Graukasesuppe
mit Schwarzbrot

Fiir 4 Personen/Menge Zubereitung
Zutaten Den Graukése in Wirfel schneiden.

Den Lauch putzenund waschen. Lauch und Zwiebel in
100 g Graukéase Woirfel schneiden und zusammen mit der Butter in einer
30g Lauch Pfanne glasieren.
40g Zwiebel Das Mehl beigeben, glatt rihren und mit WeiBwein
308 Butter blésch
1EL Mehl abtoschen. ' _

Mit Fleischsuppe und Sahne aufgieBen und mit Salz und
125 ml WeiBwein Pfeffer wiirzen. Aufkochen, den Graukéase beigeben und
600 ml Fleischsuppe leicht kochen lassen.
150 ml Sahne

Die Suppe mit einem Standmixer oder Stabmixer piUrieren.

Salz, Pfeffer Die Schwarzbrotwirfelin einer heiBen Pfanne trocken

abrdsten.
50 ml Sahne geschlagen Die Graukasesuppe mit geschlagener Sahne, Schnittlauch
(4EL) und den gerdsteten Schwarzbrotwirfeln anrichten und
1TL Schnittlauch servieren.
40g Schwarzbrot, in Wirfel

geschnitten
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